
Фритюрник с горещ въздух 

 

V51980F 

 

Кратко въведение 

 

Благодарим ви, че използвате нашите услуги, добре дошли при нас. 

Нововъведеното безмаслено пържене ще ви помогне да приготвите освежаваща и по-здравословна храна, която харесвате. 

Безмасленото пържене използва принципа на горещия въздух, съчетаващ се с високоскоростен въздушен цикъл (бърза 

смяна на въздуха), ще осигури еднократно цялостно нагряване, така че за повечето храни няма нужда да добавяте масло за 

готвене. С допълнителната тава за печене вече имате по-удобен начин да приготвите вкусна храна като сладкиши, бисквити 

с мляко и яйца и т.н. 

 

Обща инструкция 

 

А. Кошница 

B. Дръжка 

C. Съд за мазнина  

D. Входен въздушен отвор 

E. Дисплей 

F. Изходен въздушен отвор 



 
 

 

 

 

 

 



Внимание 

Преди да използвате този продукт, моля, прочетете ръководството с инструкции и запазете книжката за бъдеща справка. 

 

I. Опасност 

1. Не потапяйте основното тяло във вода и не го измивайте под течаща вода, вътре има електрически компоненти и нагревателни 

елементи. 

2. Не допускайте вода или друга течност да попадне в продукта, в този случай може да възникнат токови удари. 

3. Докато продуктът работи, не покривайте отвора за входящ и изходящ въздух. 

4. Никога не наливайте олио във фритюрника, тъй като това може да причини пожар. 

5. Не докосвайте вътрешността на уреда, докато работи, за да избегнете изгаряне върху дъното на продукта, което ще бъде все 

по-горещо. Докато продуктът работи, трябва да бъдете внимателни. 

6. Този продукт се управлява ръчно, затова никога не свързвайте продукта с външен таймер или независима система за дистанционно 

управление. 

 

II. Внимание 

1. Преди да включите уреда към електрическата мрежа, моля, проверете дали предоставената мощност е в съответствие с номиналната 

мощност на продукта. 

2. Ако захранващият кабел, щепсела или уреда са повредени, моля прекратете употребата на продукта. 

3. Ако захранващият кабел е повреден, той трябва да бъде заменен от производителя, оторизирания сервизен център или друго, 

квалифицирано лице, за да се избегне риска от възникване на злополука. 

4. Този продукт може да се използва от деца над 8-годишна възраст, както и от лица с намалени физически, сетивни или ментални 

способности само, ако са надзиравани и напътствани от друго лице, отговорно за тяхната безопасност. 

5. Продуктът трябва да бъде включван към заземен контакт и трябва да се уверите, че той е инсталиран правилно. 

6. Никога не поставяйте в близост до други уреди. Около уреда трябва да има поне 10 см свободно пространство и 10 см свободно 

пространство над фритюрника. 

7. Продуктът не трябва да се оставя без надзор по време на работа. 

8. По време на периода на пържене без мазнини от отвора за изпускане на въздух ще се изпуска пара с висока температура. Ръцете и 

лицето трябва да са далеч от парата и отвора за изпускане на въздух. Винаги се пазете от горещата пара и въздуха, докато премествате 

фритюрника. 



9. Когато използвате продукта, достъпните повърхности могат да станат много горещи.  

10. Ако продуктът пуши, незабавно го изключете от контакта. Извадете кошницата далеч от уреда, след като е спрял да пуши. 

 

III Забележка: 

1. Този уред е предназначен само за домашна употреба. Не е предназначен за употреба в среда като кухненски боксове на магазини, 

офиси или други работни среди. Не трябва да се използва от клиенти в хотели, заведения за закуска или други места за настаняване. 

2. Ако уредът се използва неправилно или за професионални или полу професионални цели или ако не се използва съгласно 

инструкциите в ръководството за употреба, гаранцията става невалидна. 

3. Не се опитвайте да ремонтирате уреда сами, в противен случай гаранцията става невалидна. 

4. Винаги изключвайте уреда от контакта след употреба. 

5. Оставете уреда да се охлади за около 30 минути, преди да го обслужите или почистите. 

 

ПРЕДИ ПЪРВОНАЧАЛНА УПОТРЕБА 

1. Отстранете целия опаковъчен материал. 

2. Отстранете етикетите или стикерите от уреда. 

3. Почистете кошницата за пържене и съда с гореща вода, почистващ препарат и неабразивна гъба. 

Забележка: Можете да почистите кошницата за пържене и съда в съдомиялна машина. 

4. Избършете вътрешната и външната страна на уреда с влажна кърпа. 

 

Този уред е фритюрник, който работи с горещ въздух. Не наливайте олио в съда за пържене. 

ПОДГОТОВКА ЗА РАБОТА С УРЕДА 

1. Поставете продукта върху равна, гладка и стабилна повърхност, не поставяйте продукта върху повърхност, която не е устойчива на 

топлина. 

2. Поставете кошницата за пържене във фритюрника правилно. 

3. Извадете захранващия кабел от отделението в долната част на продукта. 

4. Никога не наливайте олио или друга течност във фритюрника. 



5. Никога не поставяйте неща върху продукта, тъй като това ще предотврати въздушния поток и ще намали ефекта от загряването с 

горещ въздух. 

 

ИНСТРУКЦИИ ЗА УПОТРЕБА 

Фритюрникът може да се използвате за готвене на много видове храни. Допълнителното ръководство за приготвяне на храна ще ви 

помогне да разберете как да използвате този уред 

 

I. Пържене без мазнина 

1. Включете щепсела в контакта. 

2. Издърпайте внимателно съда от фритюрника.  

3. Поставете хранителните продукти в кошницата за пържене. 

4. Поставете съда обратно във фритюрника. 

Не използвайте фритюрника, преди да поставите кошницата за пържене. 

 

Забележка: Не докосвайте съда по време и малко след употреба, защото става много горещ. Винаги използвайте дръжката. 

5. Настройте температурата чрез регулатора. Повече информация ще намерите в секцията за настройка.  

6. За да включите уреда, настройте таймера, за да определите времето за готвене. Ако продуктът започва със студена храна, времето за 

готвене трябва да бъде с 3 минути по-дълго.  

През това време индикаторите за включване/изключване и за отопление ще се включат. 

 По време на работа на фритюрника индикаторната лампа за загряване ще се включва и изключва непрекъснато. Това показва, че 

нагревателите се включват и изключват непрекъснато, като по този начин се поддържа зададената температура. 

Излишната мазнина от хранителните съставки ще се събира на дъното на съда. 

7. Някои хранителни продукти изискват обръщане по време на готвене (вижте частта "Настройка"). За да обърнете храната, хванете 

дръжката и издърпайте съда от уреда, след което направете обръщането. След това поставете съда обратно във фритюрника. 

Забележка: Не натискайте бутона за освобождаване на кошницата по време на процеса на обръщане.  

8. Звуковият сигнал на таймера означава, че времето е изтекло. След това издърпайте съда от продукта и го поставете върху 

топлоустойчива повърхност. 

9. Проверете дали храната е сготвена. 



10. За да извадите продуктите с малък размер (например чипс), натиснете бутона за освобождаване на кошницата и я извадете от съда. 

Не преобръщайте кошницата за пържене преди да сте я извадили от съда, тъй като това ще доведе до изтичане на излишната мазнина, 

която се събира на дъното на съда, върху хранителните продукти. 

След готвене с фритюрника, може да има изпускане на пара от уреда. 

11. Изсипете всички хранителни продукти в чинии. 

Забележка: За да извадите продуктите с големи размери или крехки съставки, може да използвате щипки. 

12. След приключване на готвенето на една партида хранителни продукти, фритюрникът може да започне да приготвя друга партида 

хранителни продукти по всяко време. 

 

 

II. Забележка: 

1. В сравнение с хранителните съставки с големи размери, малките хранителни съставки ще изискват по-малко време за готвене. 

2. По време на процеса на готвене, преобръщането на храната с малки размери може да допринесе за крайния резултат и може да 

помогне на хранителните съставки да се изпържат по-равномерно. 

3. Чрез добавяне на малко количество мазнина към свежите съставки, храната може да стане по-хрупкава. След добавяне на мазнината, 

хранителните съставки трябва да бъдат задържани в продължение на няколко минути, преди да се поставят за пържене във 

фритюрника. 

4. Закуските, които могат да се приготвят във фурната, могат да се приготвят и във фритюрника. 

5. Сандвичите може да се приготвят бързо и удобно с помощта на предварително втасало тесто. В сравнение с домашното тесто, 

предварително втасалото тесто изисква по-кратко време за готвене. 

 

 

 

 

 

 

 

. 



ПОЧИСТВАНЕ И ПОДДРЪЖКА 

Почиствайте продукта всеки път след употреба. 

Вътрешността на съда, кошницата за пържене и уреда са покрити с незалепващо покритие. Не използвайте метални кухненски прибори 

или абразивни почистващи материали, за да извършите почистването, тъй като това ще повреди незалепващото покритие. 

1. Изключете щепсела от контакта, оставете уреда да се охлади. 

Забележка: Извадете съда за пържене, така фритюрникът се охлажда по-бързо. 

2. Използвайте влажна кърпа, за да почистите външната част на уреда. 

3. Почистете съда или дъното на съда с гореща вода, почистващ препарат и неабразивна гъба. Поставете кошницата за пържене в съда и 

след това ги накиснете в продължение на 10 минути. 

4. Почистете вътрешността на уреда с гореща вода и неабразивна гъба. 

5. Използвайте четка за почистване, за да почистите нагревателите, отстранете останалия остатък от храна. 

 

 

Тип Минимално-максимално 

количество хранителни 

съставки (g) 

Време (минути) Температура (℃) Обръщане 
Допълнителна  

информация 

Чипс 600-1000 18-25 200 Обръщане  

Ребраа 350-450 15-20 180 Обръщане  

Скариди 150-250 15-20 160 Обръщане  

Кекс 550-650 

8-10чаши 
35-45 160 

Обръщане 
 

Аспержи 700-900 

10-13броя 
20-25 180 

Обръщане Добавете ½ лъжица олио 

Телешка 

пържола 

450 

3-5броя 
15-25 160 

Обръщане Добавете ½ лъжица олио 

Риба 200-300 15-20 180 Обръщане  

      



Гаранция и сервиз 

 

Ако се нуждаете от сервиз или информация, или имате някакви съмнения, можете да общувате с местния Център за клиенти. 

Ако в близост до вашето местоположение няма Център за клиенти, можете да общувате с местния търговец. 

 

Повреди и решения 

Проблем Причина Решение 

Тиганът не работи 
1. Щепселът не е включен в контакта. 

2.  Таймерът не е настроен. 

1. Поставете щепсела в контакта. 

2. Завъртете копчето на таймера, за да зададете точното 

време, необходимо за готвене, и след това включете 

захранването. 

Храната не сготвена добре 

1. Има твърде много храна в кошницата. 

2. Температурата е твърде ниска. 

3.Времето за готвене е твърде малко. 

1. Поставете хранителните съставки в кошницата за 

пържене на малки порции. На малки порции пърженето 

може да бъде разпределено по-равномерно. 

2. Завъртете копчето за контрол на температурата, за да 

зададете необходимата температура （вижте част 

„Настройка“ в главата на „Работа с този продукт“) 

3. Завъртете копчето на таймера, за да определите времето 

за готвене (вижте част „Настройка“ в главата на „Работа с 

този продукт“) 

Храната не е сготвена равномерно 
Някои храни трябва да се обръщат по време 

на готвене.. 

Ако някои хранителни съставки лежат отгоре или се 

съединяват с други хранителни съставки (напр. Пържени 

чипсове), тогава те трябва да бъдат обтрнати в процеса на 

готвене, моля, вижте частта „Настройка“ в главата на 

„Работа с този продукт“ ) 

Храната не е достатъчно 

хрупкава. 

Тези храни трябва да се готвят по 

традиционния начин. 

Можете да изберете да изпечете храната на фурна или да добавите 

малко олио, за да увеличите хрупкавостта. 



От уреда излиза бял дим. 

1. Готвите храни с високо 

съдържание на мазнини. 

2. Има останала мазнина в 

съда от предишно 

готвене. 

1. Когато приготвяте хранителни съставки със сравнително високо 

съдържание на мазнини, голямо количество мазни изпарения с 

висока температура ще се натрупат в съда, но това няма да 

повлияе на крайния резултат. 

2. Белият дим, който се получава, е вследствие нагряване на 

мазнината в съда. Уверете се, че почиствате съда всеки път след 

употребата. 

Пържените картофки не са 

достатъчно хрупкави. 

Не сте накиснали картофките в мазнина 

преди пържене. 

Използвайте пресни картофи и се уверете, че не се разделят по време 

на пърженето. 

Хрупкавостта на картофките се 

определя от мазнината и влагата в 

картофите. 

Не сте накиснали картофките правилно 

преди пържене. 

1. Уверете се, че картофите са сухи, преди да добавите олио. 

2. Чрез рязане на по-малки размери, картофките стават по-леки и 

хрупкави. 

Чипсът може да стане по-лек и хрупкав, като се добави малко 

количество олио. 

 


